


Kalte Tapas

Plattengenichite

MEDITERRANER SALAT@ @ . ... ... ... ... .. 11,306  IBERISCHE AUFSCHNITTPLATTE@. ... .. ... 22,60€
AAL TOASTBROTCHEN AUF TRADICIONAL ARTE® @12 50¢ KASEPLATTE @@ nl 1/ gy T iR 20,90€
SARDELLEN INESsic@@® € ... ... ... .. ... 9,40€ IBERISCHE AUFSCHNITT-

"COCA DE RECAPTE" SPANISCHES UND KASEPLATTE @ O SRR . . . i e 22 90€

FLADENBROT MIT KANTABRISCHEN SARDELLEN, ROTER

PAPRIKA UND AUBERGINEN @?T ................ 11,90€
PATATAS\BRAVAS @ @@ [ [0\ o e 8,50€

PATATAS BRAVAS MIT MALLORQUINISCHER

PAPRIKASTREICHWURST® @ @ . . . . . . . . 9,80€
VERSCHIEDENE HAUSGEMACHTE

kROKETENQO® @ . ... ... ... . ... .. .. 11,90€
AMLINSOSSEQO® .. ... .. 19,30€
FROSCHSCHENKEL® .. ... ... ... ... ... . ... 14,60€
LAUWARME ESCALIVADA MIT ZIEGENKASE,

ROTER PAPRIKA UND AUBERGINENO @ .. 13,60€
GEDAMPFTE MEERESFRUCHTEPLATTE MIT
SCHWERTMUSCHELN, MUSCHELN, STACHLIGEN

SCHNECKEN UND VENUSMUSCHEIN Q@ @ @ . . . . 19,40¢
GEDAMPFTE MUSCHELINO @ . .. ... .. .. ... 11,80€
GEDAMPFTE MUSCHELN

NACH ART"LoTIPIc@®OD. .. ... ... ... .. ... 12,60€
GEDAMPFTE MUSCHELN MIT

WERMUT AUS EIGENER HERSTELLUNG © @ .. .. 13,00¢
MUSCHELN MIT MEERESFRUCHTEN-SAUCE Q@ @ © . . 13,80¢
SCHWERTMUSCHELN GEGRILLT@ @ . ... ... .. 20,50€

CHIPIRONES AUS DEM MITTELMEER(100g) @ . . . 19,50€
"CALAMARES A LA ROMANA” —
PANIERTE TINTENFISCHRINGE @ @
'CALAMARES AUF ANDALUSISCHER ART” —

PANIERTE TINTENFISCHRINGEQ@ @ © . . 18,40€
VENUSMUSCHELN NACH SEEMANNSART © 2 O @ @ 19,70¢

GEGRILLTE VENUSMUSCHEIND. . ... ... ..., 19,20€
“PULPO A LA GALLEGA” —

OKTOPUS AUF GALISISCHER ARTOD ... ... ... 24,90€
OKTOPUSARM AUF KNOBLAUCHCREME Q @ @ . . . 24, 50¢
AUSTERN ........... ™ ¥ . . . (Delta 3,00€/unidad)

........................... (Guillardeau 4,80€/pieza)

(Anset tatats

IBERISCHER SCHINKEN, 100% IBERISCHER
HINTERSCHINKEN AUS EICHELMAST
HANDGESCHNITTEN® . ... ................ 27,80€

Salat Km(

GEMUSETATAR MIT

SAISONALE TOMATE .. ... ¢ R TLREL R 14,80€
TROPISCHES LACHSTATAR® .. ... ... .. ... ... 18,80€
THUNFISCHTATAR MIT RATATOUILLE UND

ZIEGENKASE@ QO | 1 = ik [ 18,50€
STEAK TARTAR STIL'LoTIPIc @ 2 QO . . . 23,70€

TARTAR-DUETT (Lachs — thunfisch) 2 @ @® @. 19 50¢

Biettatianten

WEISSBROT MIT TOMATE, OLIVENOL UND SALZ i‘ig ....4,20€
KRISTALLBROT MIT TOMATE, OLIVENOL UND SALZ ‘2 1. ¥5,90€
GLUTENEREIESSBROWSE . . . 3. - 0% L2 A AL 2,90€

GEMISCHTER SALAT MIT ZIEGENKASE @ ©O @ . . 12,90¢
GEMISCHTER SALAT "LO TIPIC* (Mit frischen frichten) @ 12,20¢€

GEMISCHTER SALAT MIT MEERESFRUCHTEN @ © © 14,50€

GEMISCHTER SALAT AUS DEM GEMUSEGARTEN . .10,80€
GEMISCHTER SALAT MIT

ENTENSCHINKEN, ENTENLEBERSPANEN

UND HONIGVINAIGRETTEC O® .. ... . .. 19,80€
BROTSALAT SALAT UND GARNELEN® . ... 19,80€
TOMATE-MOZZARELLA-SALATOO .. .. ... 13,60€

TOMATENSALAT MIT
THUNFISCHBAUCH UND FRUHLINGSZWIEBELNQ 14,80€

sl

Min. 2 personen — Preis pro person

PAELLA MIT MEERESFRUCHTEN@ O @ . ... 20,40€
PAELLA MIT GESCHALTEN

Erst mittags

MEERESFRUCHTEN@ OQ® .. ... ... .. .. 20,20€
SCHWARZE

TINTENFISCHPAELLA@ OO ® O © . . . 19,80€
"FIDEUA" - NUDEL-PAELLA

MIT VENUSMUSCHELN@ © @ @ ... .. .. . 17,80€
REISMITGEMUSE®. . ................. .. 16,80€
"FIDEUA" — NUDEL-PAELLA MIT ENTENCONFIT UND
KNOBLAUCHKRUSTEZ2 ®O © ... . . 21,10€

REIS MIT KABELJAU UND KABELJAU-BACKEN @ @ 24,90€

FELDREIS MIT GEHEIMNIS
IBERISCHES SCHWEINEFLEISCH UND PILZE. . ... 24,80€
FLUSSKREBSBRUHEN REIS . ................ 22,50€

Cielispeisen

SPANISCHE TORTILLA (OMELETT)
MITZWIEBELN® @ . ... . ... ... 12,30€

EIERSPEISE MIT SCHINKEN
EIERSPEISE MIT ENTENLEBERPASTETE © @ |

10,80€
EIERSPEISE MIT MALLORQUINISCHER
PAPRIKASTREICHWURST®@ @ .. ... ... .. .. 10,50€
EIERSPEISE MITWURST@ €@ . ... .. .. . . .. 10,20€
RUHREI MIT GARNELEN,

ZWIEBELN UND JUNGKNOBLAUCH @ @ € . 11,90¢

Taperia - Restaurant Lo Tipic | C/ Venterol, sn - 43895 I’Ampolla - 620 810 612 - 977 593 098 - lotipicdelmediterrani@gmail.com - |G @Iotipicdelmediterrani

Terrassenaufschlag 0,20€

IVA inclos / IVA incluido / VAT included / TVA incluse / Preise vertehen sich inkl. MwSt.



Crppehltungen

Uotspeisens

FIscHsupPE@ O QOO € ... ... .. ... . . .. 12,10€
ARTISCHOCKEN UBERBACKEN MIT

GERASPELTER ENTENLEBER® ... .. ... ... .. 13,80€
TINTENFISCH SCHMORTOPF MIT

KLEINEN BOHNEND ® 20 ® . ... .. . .. 18,40€

JWEISSE BOHNEN MIT VENUSMUSCHELN @ @ €@ @ 18 20¢

WILDER SPARGEL GEGRILLT MIT
ROMESCO-s0sSEO@@O. . ........... ... 12,40€

Fich

KABELJAUSALAT GARNIERT MIT
CHICOREE UNDOLIVENO @@ .. ... . ... . .. 12,90€

TEMPURA MIT GEMUSE UND KASE "SAN MANEL"
UND HONIG AUS EL PERELLO OO © . .. . .. 15,60€

TELLMUSCHELN NACH ART DES HAUSES 'L TIPIC* © @ .13,50€

SARDELLEN NACH ART DES HAUSES "LO TIPIC' @ @ €2 .. .16,50€

GEGRILLTE FISCHSPEZIALITATEN © @
(EMPFOHLEN FUR 2 PERSONEN) (Seezunge, Garnelen, Tintenfisch,
Kabeljau und Seeteufel) .. .................... 61,40€

FRITTIERTER FISCH VOM FISCHMARKT @ . . . .13,90€
KABELJAU-RUCKENFILET MIT RATATOUILLEQ @ 19,80€

KABELJAU-RUCKENFILET MIT
KNOBLAUCHSOSSE UBERBACKEN@ @ @ . . .19.80¢
KABELJAU MIT ZIEGENKASE@ @ @. . . .. . .. 15,40€

TINTENFISCH VOM PUERTO DEL FANGAR @Q18,60€
THUNFISCH-MEDAILLON (Roter thunfisch) (250 g) © 25,80€
THUNFISCH-TATAKI MIT TERIYAKI-S0SSE @ @ @ “@19,80€

THUNFISCH-TATAKI

MIT LEBER (Meer und berge) @ 2 @@ .. 20,60€
JAKOBSMUSCHE FLEISCH-UND GARNELEN

AUF ZITRUSSCHAUMO @ ®. . .. ... ... ... 21,90€
SEEZUNGE MIT MANDELCREMEQ QO . . . .. 23,30€
TINTENFISCHCHEN MIT TOMATENMARMELADE

AUS MONTSERRATRULLO @ . ... ... .. .. .. 19,40€
GEGRILLTE GARNELEN AM SPIESS @ .. ... .. 24,60€

STEINBUTT GEGRILLT MIT BRATKARTOFFELN @ @ @36,50€

GEGRILLTER TINTENFISCHO ®® ... ... . .. 20,40€
OCHSENSCHWANZ IM ROTWEIN RINDERFILET MIT ENTENLEBERSOSSE@D . . ... .. 29 90€
"LLAGRIMES DE TARDOR* @ .............. .. 22,90€  L0GHRIPPENSTEAK VOM RIND AUS NORDSPANIEN (1 KG.)
ENTENBRUST AUS DEM DELTA SERVIERT Empfohlen flir 2 personen . ................... 53,40€
MIT WALDBEERENSOSSE®. . .. .. ............ 22,606  HOGHRIPPE ANGUS' “A LA EVA”
ENTRECOTE IN GRUNER PFEFFERSOSSED . .. .. 29,30€  Empeohlen fir 2 personen . ................ 59,80€/KG
KANINCHENRIPPCHEN GEGRILLT MIT KNOBLAUCH @ @ . 19,806 3R (SCHES SCHWENNEFLEISCH AUS EICHELHAST
KALBFLEISCH-TATAKI @@ ... .. ... . .. .. 21,10€ _ Fmpeghlen fiir 2personep ¥ . . . 0% . .. .... 42,90€
KNUSPRIGE HAHNCHENBRUST LAMMKARREE MIT
suss-saUERO@® .. ... ... 16,806  PROVENZALISCHE KRAUTER BEI NIEDRIGER TEMPERATUR 28,70€

Kalte platten

KABELJAU-CARPACCIO MIT OLIVENPASTE @ ® @ .16 60¢
ANGUS-CARPACCIO IN TRUEFFEL-VINAIGRETTE @ €2 ©17,80¢
ROTER THUNFISCH-CARPACCIO MIT

PISTAZIEN-VINAIGRETTE@2 @ OO ... . . . .. 16,80€

AAL-CARPACCIO @2 © ©
LACHS-CARPACCIO®@® . ............. ... 18,70€
GARNELEN - CARPACTION

MIT MEERESFRUCHTE-VINAIGRETTE@ @2 @ . .19 10¢

En cumplimiento del Reglamento (UE) N° 1169/2011 y R.D. 126/2015 sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor, les informamos que este establecimiento
tiene disponible para su consulta la informacién relativa a la presencia de alérgenos en nuestros productos. Dirijase a nuestro personal si desea mas informacién al respecto

Q Peix / Pescado / Fish / Poisson / Fisch Fruits secs / Frutos secos / Nuts / Fruits secs / Dérrobst @ Mel / Miel / Honey / Mon chéri / Schatz

@ Gluten / Gluten @ Seésam / Sésamo / Sesame / Sesam

@ Sulfits / Sulfitos / Sulfites / Sulfites Moluscos / Molusco / Mollusk / Mollusque / Weichtier

(5 Ou/Huevo / Eggs / Oeuf / Eier ) Crustacis / Crustaceos / Crustaceans / Crustacés / Krustentier (&4 Mostassa / Mostaza / Mustard / Moutarde / Senf
@ All / Ajo / Garlic / Ail / Knoblauch @ Soja / Soy G Lactis / Lacteos / Dairy products / Produits laitiers / Milchprodukte



les Dessetts / Desseits / | achspeisen

«MUSIQUE» (FRUITS SECS) ET BOISSON TRADITIONNELLE
MIXED NUTS SERVED WITH SWEET WINE

"MUSIK" (TROCKENFRUCHTE) UND TRADITIONELLES GETRANKO@®. . ... .. .. 7,90€
CREME CATALANE

CREME CATALANE

CREMACAEMAMEY Q- W B wd ' 7 TR N A A 7,50€
FONDANT AU CHOCOLAT

CHOCOLATE PUDDING

COULANT DEGHOEORFOO® " . . . ... ... . ... . ... . . il Taos 8,40€
MOUSSE CHOCOLAT AVEC TROIS TYPES DE SEL DU DELTA

SALTED CHOCOLATE MOUSSE

SCHOKOLADENMOUSE MIT DREI

VERSCHIEDENEN SALZSORTEN AUS DEM DELTA@ O @ . .. ............... 8,90€
FRUITS ROUGES GRATINES AVEC GLACE VANILLE ET CREME CATALANE

RED FRUIT GRATIN WITH VANILLA ICE CREAM AND CREMA CATALANA
VANILLEEIS MIT WARMER

WALDBEERENSOSSE UND CREMA CATALANAO @ . . . ... ... ... ... ........ 8,90€
FLAN MAISON

TRADITIONAL EGG FLAN

"FLAN" HAUSGEMACHTER KARAMELLPUDDINGO ® . . ... .. ... ... ... ... 6,40€

«PYJAMA» - TRADITIONEL «LO TIPIC»
FLAN SERVED WITH FRUIT AND CREAM

"PIJAMA" - KARAMELLPUDDING "LOTIPIC'O® . . .. ... .. . . . ... .. ... ... 12,30€
FROMAGE FRAIS AU MIEL D’EL PERELLO

CREAM CHEESE WITH “PERELLO” HONEY

QUARKIMITHONIG AUS B PERELLGO N i .. ... . X . 4 & . 8,80€
DESIR TROPICAL

TROPICAL DESIRE

TROPISCHER TRAUMO . . . .. .. ... .. i Wk ... % ... SN .. 7,60€

GATEAU AU FROMAGE MAISSON
HOME-MADE CHEESECAKE

HAUSGEMACHTER KAESEKUCHEN © .. ... ... .. ... ... " Ng.. . . 8,60€
SALADE DE FRUITS (SANS ETIQUETAGE ALLERGENE)

FRUIT SALAD

OBSTSALAT (OHNE ALLERGENKENNZEICHNUNG) . %, ... .o .o oo oo . Sl 11,40€

GLACE MAISON
SELECTION OF ICE CREAM
HAUSGEMACHTES EIS . L. suda b al® St L e | e 6,90€

VANILLE / VANILLA / VANILLE ©
CHOCOLAT / CHOCOLATE / ScHoKoLADE © @
NOUGAT / NuGaT O @
SORBET MAISON / HOMEMADE SORBET / HAUSGEMACHTES SORBET

SORBET AU CITRON - MANGUE - FRAMBOISE (sans étiquetage allergéne) / LEMON - MANGO -
RASPBERRY SORBET /| ZITRONENSORBET - HIMBEERSORBET - MANGO SORBET-

(OHNEALLERGENKENNZBICHNUNG) ... .. . .0 0% o oLs. . a8 6,40€
SORBET AU CITRON AVEC «MAR DE CAVA» / LEMON CAVA SORBET | ZITRONEN-CAVA-SORBET
(ORNEALLBERGENKENNEBICHNUNG) . . . ... ... o 00 Jhams =0 M Ry S " e 8,70€
NOTRE CAPPUCCINO (LO TIPIC) / CAPPUCCINO “LO TIPIC”
GAERUCCING “beNiEle* © . ... .. AREIN Y A TR ) 8,20€

I Posties
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